Innovazione e Ricerca per I'Olio Extra Vergine di Oliva &ANTINA

FRANTOIO

dEIIlAItO Garda Trentino AGRARIA RIVA DEL GARDA

Carta d’identita isotopica dell’olio extra vergine di
O R4 oliva del Garda Trentino

Federica Camin

Centro Ricerca e Innovazione

FONDAZIONE
EDMUND
MACH = &




FRANTOIO

dell'Alto Garda Trentino ACAIA KA DL A

Innovazione e Ricerca per I'Olio Extra Vergine di Oliva a:ANT.NA

Isotopo- (ico+tonoo) = stesso-posto-

1H 12C 160 180
\ \
1 13C / 2
2H «—\ H ___Jane
3 |a 5 e Y7 7 10
Li| Be B\ C/ NN O F| Ne
1 |12 13 |14 |15 [16 |17 |18
Na| Mg All Si| P| S| Cl| Ar
19 (20 [21 |22 {23 (24 |25 |26 |27 |28 (29 |30 |31 |32 |33 (34 |35 |36
K| Cal Sc| Ti| V| Cr|Mn| Fe| Co| Ni| Cu| Zn| Ga| Ge] As| Se| Br| Kr
37 |38 (39 |40 (41 |42 (43 |44 (45 |46 |47 |48 |49 |50 |51 |52 |53 |54
Rb| Sr| Y| Zr| Nb|Mo| Tc| Ruf Rh| Pd| Ag| Cd| In| Sn| Sb] Te| || Xe
8% |56 |57 |72 |73 |74 |75 |76 (77 |78 |79 |80 |81 |82 (83 (84 |85 (86
Cs| Ba| La] Hf| Ta| W| Re| Os| Ir| Pt| Au| Hg| Ti| Pb| Bi|] Po] At| Rn
87 |88 |89 |]104 |105 (106 | 107 | 108 | 109
Fr| Ra| Ac] Rf| Db| Sg| Bh| Hs| Mt
58 |59 (60 |61 |62 |63 |64 |65 |66 |67 (68 |69 |70 |71
Ce| Pr| Nd| Pm| Sm| Eu| Gd| Tb| Dy| Ho| Er| Tm| Yb
90 |91 (92 |93 |94 (95 |96 |97 (98 |99 |100 |101 |102 | 103
Th| Pa] U| Np| Pul|Am|Cm| Bk| Cf| Es| Fm| Md| No| Lr




Innovazione e Ricerca per I'Olio Extra Vergine di Oliva

dell'Alto Garda Trentino

Isotopi di un elemento

CA

1H 2H

stesso n° di protoni (e quindi di elettroni) ma
un diverso n° di neutroni
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Fattori di variabilita ¢H/*H, 13C/12C, 180/160
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anno  metodo prodotto strumento Rapporto isotopico
1987 OIv vino, mosto SNIF-NMR D/H
1990 EU Reg 2676/90, encl. 8 vino, mosto SNIF-NMR D/H
1991  AOAC 998,12 miele IRMS 13C/12C
1993 ENV 12140, 13070 succhi di frutta e vegetali IRMS 13C/12C
1995 AOAC 995,17 succhi di frutta e vegetali SNIF-NMR D/H
1996 OIV 2/96 vino, mosto IRMS 180/160
1997 EU Reg 2676/90, 822/97 vino, mosto IRMS 180/160
1997 ENV 12141 fruit juice IRMS 180/160
2000 AOAC 2000.19 sciroppo d’acero SNIF-NMR D/H 5
2000 OIV 71/2000 vinegar SNIF-NMR, IRMS D/H, 13C/12C
2001 Olv 17/2001 vino, mosto IRMS 13C/12C
2003 EU Reg. 2676/90, 440/03 vino, mosto IRMS 13C/12C
2003 OIV MA-F-AS314-03 vino IRMS 13C/12C
succhi di frutta e vegetali,
2004 AOAC 2004,01 succo d’acero SNIF-NMR D/H
2006 AOAC 2006,05 vanillina SNIF-NMR D/H
2007 OIV-MA-AS312-07 vino IRMS 13C/12C
2011 EU Reg 584/2011 Grana Padano DOP IRMS D/H, 13C/12C, 15N/14N, 345/32S
2013 EN 16466-1, 2, 3 aceto SNIF-NMR, IRMS D/H, 13C/12C,180/160
2013  0lv510,511/2013 Aceto IRMS 13C/12C,180/160




FRANTOIO

dell'Alto Garda Trentino

Innovazione e Ricerca per I'Olio Extra Vergine di Oliva JANT.NA

Attivita 2016-2017 Arco - Castello

Arco - Castello

Ala
Arco - Oltresarca Alto Adige
 Raccolta di 35 campioni di DOP Garda Arco-Romarzollo Centro Lago BS
Brione Cent. Lago Vr-Malcesine
* Varieta: Casaliva, Frantoio, Leccino E:Z-[C;:]Za::oozljauzzone i;rl\:;)ceh;;e o
Lago di Cavedine Tremosine
* Periodo di raccolta: Nago-Torbole
* precoce: entro 05/11 Roncaglie
 media: dal 07/11 al 19/11 Tennese
* tardiva: dal 28/11. Valle dei Laghi
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Attivita 2016-2017

 Analisi rapporti isotopici ?H/'H, 13C/*2C, 130/*0

 Analisi rapporto isotopico 3C/**C nei principali acidi grassi
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013C, 6180, 6%H olio

extravergine di oliva

Alto Garda Trentino
2016

613C %o SZH %0 8180 %0

VPDB VSMOW-SLAP VSMOW-SLAP

media -30,8 -162 21,7

devstd 0,7 3 0,5
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Rapporto isotopico del C di olio extra vergine di oliva europeo
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28 Rapporto isotopico del
carbonio degli acidi grassi
come ulteriore marker

30 geografico

-29
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Conclusioni

Le particolari caratteristiche geografiche e il microclima dell’area del Garda
conferiscono un’impronta isotopica unica all’olio extra vergine di oliva dell’Alto
Garda Trentino S

Tale impronta, se confermata nelle prossime annualita, potra essere depositata per
certificare in maniera oggettiva il legame con il territorio e utilizzata a garanzia del
marchio.
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